
LUC BELAIRE BRUT
L’Élégance Française. Un Style Intemporel.

Luc Belaire célèbre la France comme précurseur des vins effervescents, 
conjuguant des raisins de qualité avec le savoir-faire propre d’une maison 
familiale, garantissant ainsi une expérience inoubliable dans chaque flacon.

Chaque expression de la gamme Luc Belaire illustre ce que la France à de 
mieux à offrir. A travers ses saveurs gustatives et son design unique, chaque 
flacon de Belaire est synonyme de qualité, d’héritage et d’élégance.

Produit en Bourgogne, terroir historiquement connu à travers le monde, un 
cépage 100% Chardonnay, Luc Belaire Brut vient compléter la gamme. Agréable 
et rafraîchissant, avec des notes d’agrumes, une effervescence fine associée à 
une bonne longueur en bouche. 
Concernant le packaging, Belaire Brut est dans la continuité de l’esprit « Black 
Bottle » mais se distingue par sa sérigraphie couleur or.

Notes de dégustations :
Fin et rafraîchissant, avec une effervescence délicate. Des arômes de fleurs 
blanches, d’agrumes et de fruits à noyaux tel que la pêche. Sec, avec une acidité 
modérée et une finale vive.

Données Techniques :
• Assemblage : 100% Chardonnay
• Sucre Résiduel: 15 g/L
• Acidité Totale: 4.46 g/L
• Température de Service: 6 °C / 42 °F

FRANCE

VODKA GIN  VERMOUTH TÉQUILA LIQUEUR 
MODERNE

EAU DE VIE 
DE VIN

RHUM SPARKLING BIÈRE SOFT

Degré Alcool : 12,5° Brut :  
37,5cl, 75cl, 150cl, 300cl,  

600cl et 1 500cl

Brut Fantôme :  
75cl, 150cl, 300cl,  
600cl et 1 500cl




