
LUC BELAIRE ROSÉ
Elégance et raffinement à la Française

Luc Belaire célèbre la France comme précurseur des vins effervescents, 
conjuguant des raisins de qualité avec le savoir-faire propre d’une maison 
familiale, garantissant ainsi une expérience inoubliable dans chaque flacon.

Chaque expression de la gamme Luc Belaire illustre ce que la France à de 
mieux à offrir. A travers ses saveurs gustatives et son design unique, chaque 
flacon de Belaire est synonyme de qualité, d’héritage et d’élégance.

Belaire Rosé est un effervescent unique et raffiné produit en Provence-Alpes-
Côte d’Azur, région du Sud de la France connue pour produire les meilleurs vins 
Rosés au monde. Belaire Rosé est élaboré par la 5ème et 6ème génération de
vignerons, sur leur domaine fondé en 1898. 
En outre ses saveurs raffinées et rafraîchissantes, Belaire Rosé, présent dans 
plus de 55 pays, interpelle et est immédiatement reconnaissable par son flacon 
noir («Black Bottle»).

Notes de dégustations :
Bouquet de saveurs fruits rouges dès l’entrée en bouche qui précède un élégant 
palet au goût fraise et cassis, pour une finale délicate et persistante.

Données Techniques :
• Assemblage : 90% Syrah, 5% Grenache, 5% Cinsault
• Dosage 100% Syrah
• Vieillissement : 6 mois en Cuve Inox
• Sucre Résiduel : 25g/L
• Acidité Totale : 5,72g/L

FRANCE

Degré Alcool : 12,5° Rosé :  
37,5cl, 75cl, 150cl, 300cl,  

600cl et 1 500cl

Rosé Fantôme :  
75cl, 150cl, 300cl,  
600cl et 1 500cl

VODKA GIN  VERMOUTH TÉQUILA LIQUEUR 
MODERNE

EAU DE VIE 
DE VIN

RHUM SPARKLING BIÈRE SOFT




